Antipasti Vorspeisen

Antipasto Italiano LI

16,30
verscll. Sorten Torspetset:
Tris J Antepasto =" 1250
Mozzarella di fufalz (Bijfjel), Tomatenscliciben und Kpcola
Fifetta Carpaccio ™ 7=
Carpaceio vom Kinderfiler
Prosciutto df parma com melpme 25 16, -
Parmaschinken mit Melone
Fruiti di Mare LEOLN 15
Meeresfriichtesalat
Scampi Cockail Hi=] 17,
Krabbencockiail
Carpaccio di tonno FFL
Carpaccio vom Thunfisch
Titalln Tomnato 16,50
Hauchdiinn geschnittenes Nalbsfleisch o einer
Thunfisch-Kapem-Sauce
Insafate — Salatteller
el o Gafpmive wit afieesal o))
Insalata Mista ke 2 fi,-
kleiner gemischter Salat
Insalata Ttaliang 2550 11,50

gemischiter Salat mit ¥ ise, Schinken, Paprify, Artischocken, Tomalen, Titer und Oliven

Tsalata Nizza Hiog

gemischter Sulat mit Thinfisch, @aprike, Zwiebel Sardellen, Tomaten, Eier

- ; WAk
Prsafara Marimgra o0k

1150

16;-

genischter Salat nir Thunfisch, Kyabben, Muscheln, Papnifa, Sardellen und Kpviar

Tnsalara dr Lacchine
Cemisciter Salat mit Putenbrusifilet | Tomaten wnd Mais

13,50



(Pasta — Tei,

L - e T

.gPﬂJ;ﬁEf_zj: QAT -:Rgmﬂ-.-’."If',i-,'=if.=.-'.-‘.E.r'--.li 1550 '?ﬁﬁ&dltﬁ'ﬂ; 4 darmy iR FE 5
mit Clianpignons, mil vier versciiedenen Kdsesorten oI
Herscheinlage, Sciinfen Sditne

i CrEmesdce :

Taghatelle al Safmeme 5= 18,50

Spaghetti Boloyma {EMa0 1156 Barndrredeln w1l Lachs

i Hackfletschsauce e

Pacchers al paching HRE 15,50

Spaghetti Carbonara 2,35 ) 11,50 mﬁ-’d,l'-ri.:n::&n Tomaten, E:"{L-'I.E'I':'l'e'f

mit Speck, i und schatf 3 Peperont, Knoblauch,
Parmesinkise Basififuem o, Erandy
Spaghetti Aglo Ofio (ach 11,50 Rl con spimaci e ricotLa Fech S
mit Knoblach, Oftvenit Ravioli gefialit nur Spinat wnd Kicotta

witd scharfe Peperont in Tomaten Safing-Sauce
Spaghetti Marinarg 7o 1550 Lingutne alle Vorgole™ 20,-
mit Meeresfrilchien miat Vemismuscheln

und frischen ‘Tomaten

e Fappandells con Gamberont 4= 22

Torteliont alla Pampng 2Bl 13,50 mit Garmelen o frischen Tomaten

mit Schinken-Safme-Sance

Mit Kise dberbacken

Rigatont al Eormo 1?2180 1150

it Hackfleschsawce wnd Bechamel

Canmelfmg HiRsS e 12350

mit Fiack fleischsauce und Bechame!

Lasagre fayacfan 1250

it Hack fleischsauce und Bechame!

Conbinazione #iasl el 1250

versch, Nudelzorten mit Hackileischsance und Bechamel



Pirzg

Crrundbelay: Jomatensauce und Mozzarella

Margherita B30 ff-
Tometensanes & Mozzarella
Funghi e Proscrugte™ 2407 1150

Schinken 61, Champignioms

Tonno Cipolle & Aglta #E5E 12 50
':Tﬁurlﬁm'i, Fupteheln o Fonoblauch

il AR 12,50
Salgmi, Sciinken,

Champignons of Paprita

"E:I.TI {E-Fmﬂul::.' 'I_"\._:‘-Il::I..'IfIE'I .i'..?,ﬂ}

Schmfen, Thunfiseh,
Wnoblauch el scharfe Peperont

{25,680t

Capricciosa 12.50
Schinken, CHampignons,
Artischocken < sciwarse Offven
G R 12,50

Salami, Champignons, Paprika,
Favicheln, Knoblaush &f

sefuarfe Peperomni

Campagrofg 35802 12 50
Peperonraaest, Paprika,

Ofven & Favtehel

Contading o438k 12,50

Peperontwurst, Thunfisch & Favieheln

Grofen:
48 cm

A5 rm

fﬁ.mﬁ!:ﬂ1 R .{.2:._':7”
'-K:IFETTL CWrven ﬁzﬁﬂﬂﬂfﬂén
Regina {EMa0) 1250

‘Mozzarella, frischen Tomaten of Basihkum

Gustosg =1l 11,50
Salami of Champignons
KR&EEE& [Z.5,6.E (a1} -{;—'l‘_l 0

Peperonieurst, Zuebel,
griine. Peperons, Olfven &l Petersilie

Marimgry EHalds) i
Muschein, Krabben
Thunfisel «F Sardellen

Parma Rucols 0 P
frische TomatenParmaschinker,

Rucola ol Parmesaniise

Calafrrese BB
jh-’-"ﬁfﬁﬂ‘iﬂ Tﬂﬂ!ﬂ_[gﬂ:

17~

F

Schigcoiata (luftgetrocknete scfarfe Salomil

Raucols of Parmesankise

Dﬂﬂ&m :R:':=-ﬂ
[rischien Tomaten

o, frischem Grilgemiise
(Gumberoni (iR 20 -
frischen Tomaten o Garelen

17

alfe kleimen Pizsen 0,50 € gilnstiger



Soa J'EJIJ P‘I T il r’mfﬂ‘i.:ma
Schutzel pantert, wat Hackfleischsauce wnd Kise dberfacken

Scaloppna Crema Bl gl
chmitzel paniert, prit Champignons in (remesauce

Scalopping Bologmese (23.5Ha )
Schmitzel pantert, mit Schinken, Kyise und Sahnesauce

Saftimbocea alla Rpmamg F2=0ak

it Schinken, Kfve und Solbei in Werfueimsace

Betlager:

Wommes, Gemiise und Salat;
Spaghetiz und Salat;

oder Rets wnd Salat

Salar mit Balsamico und Ofrvensl

24,

24

24,-

i



Flischgerichte vom Rind

Argentinisches Roastbeef

Bistecca alla Griglha 26,510
Steak vom Grill, natur

Bistecea com Tunght ¢ Cipalle 28_31)
Steak it Champignons

und Favteheln

Bistecea Iﬁffiil_c.i.i 2]l 2&:_{{'

Steak ol pikanter Peffersance,

Irisches Rinderfilet

Filetto alls Grgla 34,50
Filet pom Gl

Filptto Sant Renn =80 37
Falef wit Champignons
und Pfeffersauce

Filetto Marco Pola 37-
Tilet mit Gorgonzolasauce und
grinem Dfeffer

Wriulerfiutter 1.70

Heilagen:

Pommes, Gemitse und Salat;
Spagherti und Salat;

oder Reis wnd Salat

Salae mit Balsemico wnd Oltvendl



Fischgerichite

Satbmorne & 30,50
Cachsfilet
Sogliola Mugnaia '*9 39,50

Seezunge nach Millerinnen-Art

Gamberoni alla Grigha Wilady] 3950
Rizsengarnelen vom Grill mit Curry Reis

Gamberoni "San Remo"=5 3050

Riesengarnelen mit Knoblauch und Petevsilie

Lotte ®a 3950
.E;Et'tfl{ﬁ!’f ;

zu unseren Fischgerichten empfeblen wir Rers und Safat mit Balsamico
und OMGvendl



